Magret de canard aux figues

Préparer un feu de bois avec des sarments de vignes.

Préparer les brochettes avec pour chacune :

une figue entiere, un morceau de cornue des Andes, de 1'oignon, du poivron, une figue entiére,
un morceau de coeur de beuf, de 1'oignon, du poivron, une figue entiére, un morceau de
cornue des Andes du poivron.

Faire griller le magret de canard et les brochettes, les retourner souvent pour que cela ne brile
pas.

Couper le magret en tranches trés fines et servir une brochette avec quelques morceaux de
canard dans chaque assiette ... un délice.
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